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＜とかちマルシェ料理甲子園 2025 開催報告書＞ 

 
（1）開催概要 

①テーマ：十勝産食材を使用した「家庭で作れる」アイデアレシピ（※スイーツやドリンクは対象外） 

②審査員：     

ゲスト審査員 料理研究家 きじまりゅうた 氏 

 

 

 

 

 
 

ゲスト審査員 料理研究家 ヤミー 氏 
 

 

 

 

 

 

 

地元審査員 川田 絹子 氏（帯広市在住／主婦代表） 

 

 

 

 

 

③内 容：応募のあったレシピから、一次審査（書類選考）によって二次審査（調理審査）に進むチームを決

定。一次審査を通過したチームは、とかちマルシェ開催最終日（9月 7日（日））に開催する二次審

査（調理審査）に出場し、調理及びプレゼンテーションを行う。二次審査の結果は、同日に発表・

表彰する。 

二次審査会：令和 7年 9月 7日（日）午前 9時～午後 4時 

 

④ 賞 ：優勝…10万円、準優勝…5万円、奨励賞…3万円、審査員特別賞…1万円（2チーム） 

参加賞…十勝の物産品（二次審査進出チームの内、上記の賞に該当しない全チーム） 

参加記念品として、二次審査出場者全員に「とかちマルシェ オリジナルエプロン」をプレゼント。 

 

⑤出場数：二次審査出場 8校 12チーム  
 

 

 

世界を旅する料理研究家。「NHKきょうの料理」や「ヤミーのレシピ帖」（長野朝日放送）

等、テレビや雑誌で活躍。著書も多数。 

主宰する料理教室「Yummy's Cooking Studio」は、世界中の料理が簡単に自宅でも作れ

ると人気を博し、オンラインクラスも開講中。 

日本航空㈱国際線客室乗務員として活躍の後、生涯学習インストラクター1級の資格を取得し、帯広市生涯

学習インストラクターとして長年活動。民間生涯学習団体「とかちエルダー俱楽部」の設立に係わり、代表

となる。また、料理研究会「リモーネ」の副会長を長年にわたり務め、料理講師としても活躍。 

祖母と母が料理研究家という家庭に育ち、幼い頃から料理に自然と親しむ。 

男性のリアルな視点から考えた「若い世代にもムリのない料理」の作り方を提案してい

る。「NHKきょうの料理」「CBCキューピー3分クッキング」などのテレビ・WEB・雑誌上で

のレシピ紹介や、料理教室・イベント出演などを中心に活動している。著書も多数。

YouTube ＃きじまごはん にて料理が楽しくなる動画を配信中。 
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（２）大会結果 

a 優 勝 a  

北海道広尾高等学校（北海道） 

チーム名：リエットリオ 

「食彩十勝の華麗なごちそうバインミー」 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

a 準優勝 a                    a 奨励賞 a 

北海道清水高等学校（北海道）           北海道広尾高等学校（北海道） 

「あずきと若牛が出会っちゃった          チーム名：こまらぶず 

～メンチカツ～」      「こまっタレ巻き」 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

a 審査員特別賞（２チーム） 

北海道石狩翔陽高等学校（北海道）          北海道士幌高等学校（北海道） 

                          チーム名：シホロンキッチン 

「健康一杯アスパラそば」             「十勝の新たなヒーロー「ラグマン」」 

                         

 

 

 

 

 

 

 

 

「カレイのリエット」の発想が

面白い！！と審査員絶賛！ 
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（３）二次審査会等の様子 

①調理審査 

 

②プレゼンテーション審査  
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③ゲスト審査員 デモンストレーション 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

④試食・交流会 

 

（４）表彰式 
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（５）報道 

①北海道新聞社 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
             北海道新聞社 令和 7年 9月 8日（月）掲載 
 
 

②十勝毎日新聞社 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
             十勝毎日新聞社 令和 7年 9月 8日（月）掲載 
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十勝毎日新聞社 令和 7年 9月 21日（日）掲載 


